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Bardolino DOC Novello

Formato: 750 ml
Tipologia: Vvino rosso secco
Vitigni: Corvina Veronese, Rondinella, Molinara

Caratteristiche e
collocazione dei vigneti: vigneti situati in posizione collinare.

Sistema di allevamento: a spalliera o pergola semplice.

Resa per ettaro: 90 hl.

Vendemmia: fine settembre - primi ottobre.
Vinificazione: macerazione carbonica 100%.
Dati analitici: alcol 12,5%

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso intenso e brillante.

Profumi: freschi e golosi di fragola, lampone e
ciliegia.

Sapore: fresco, fruttato e armonico con note di

frutta fresca, di grande bevibilita.

Metodo di servizio: servire alla temperatura di 18°- 19° C.

Gastronomia: ideale con i Marroni del nostro Monte
Baldo, adatto anche in abbinamento a
carni e formaggi. Lo si puo bere durante
tutto I'anno.
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